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Matratt 1-18

Valj mellan: Vegetarisk, Kycklingfilé eller tofu 165:-
Biff eller Flaskfilé 175:- Anka, Blackfisk eller

*Tigerrakor 195:-

Curryratter

1. Geang Keowan
Gron curry tillagas med kokosmjolk, bam-
buskott, sotbasilika och gronsaker

2.GeangPhed =

Rod curry tillagas med kokosmjolk, sotbasi-
lika, bambuskott och gronsaker

3.Geang Kaari ~

Gul curry tillagas med kokosmjolk, bambuskott,

gul ok, tamarindsas och gronsaker

4. Geang Phaneang =~ ~
Phaneang curry tillagas med kokosmjolk,
bambuskott, limeblad och gronsaker

5. Geang Matsaman
Matsaman curry tillagas med kokosmjalk,
bambuskott, gul |0k , tamarindsas och
gronsaker

Soppor
6. Tom Kha

Soppa med kokosmjolk, citrongras,
galangal, limejuice, tomat, champinjoner,
koriander, gul |0k, limeblad och gronsaker

7.Tom Yam

Soppa med kokosmjolk chilipasta,
champinjoner, koriander, citrongras,
galangal, limeblad, limejuice, gul |16k,
tomat och gronsaker

Matratt 1-7 serveras med jasminris

Ar du allergisk!
Prata med personalen,
vi hjalper dig

*Tigerrakan
kommer ifran
en godkand
certifierad odlare
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Nudlar/Stekt ris

8. Kao Phad

Stekt ris med aqggq, vitlok, gul 10k, tomat,
koriander och gronsaker

9. Pad Thai

Stekta risnudlar med agg, vitlok, lime
krossade, jordnotter och gronsaker

10. Pad Bami

Stekta aggnudlar med vitlok, svartpeppar
och gronsaker

Wokratter
11.PadPrig = °

Wok med thai chili, vitlok, grona bonor,
skarbonor och gronsaker

12. Pad Mhed Maamuang

Wok med vitlok, cashewnotter, gul [0k och
gronsaker

13.Pad Graaprao @ @ *

Wok med farsk chili, vitlok, grona bonor,
bambuskott, gul |0k, stark basilika och
gronsaker

14. Pad Phong Gari

Wok med gul curry, vitlok, grona bonor,
bambuskott och gronsaker

15. Pad Prik Thai Dam

Wok med svartpeppar, vitlok, grona bonor,
skarbdénor och gronsaker

16. Pad Prik Gaeng Deang =~ ~ ~

Wok med rod curry, vitlok, ingefara, grona
bonor, limeblad, stark basilika och gronsaker
17.Pad Khing

Wok med ingefara, vitlok, skarbonor

grona bonor och gronsaker

18. Pad Nammanhoi
Wok med ostronsas, vitlok, skarbonor
grona bonor och grénsaker
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Friterat/Grillat

19. Gai Satay 160:-
Fyra hemgjorda grillspett med kycklingfilé

och jordnotssas
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21. Popia Toad 150:-

Fyra hemgjorda varrullar fyllda med flask-
filé, glasnudlar och gronsaker

22. Popia Paak

Fyra hemgjorda vegetariska varrullar
fyllda med glasnudlar och gronsaker

23. Gai Chup Peng Toad
Friterade kycklingfiléer

24. Gong Chup Peng Toad

Friterade tigerrakor

150:-

140:-

150:-

Matratt 19-2C serveras med jasminris
Matratt 21-24 serveras med sweet chilisas
och jasminris

Barnmeny

Samtliga matratter 1-18 120:-
Tillagar vi som barnportion med

kycklingfilé eller vegetarisk alt. tofu

Extra tillbehor

Koriander -
Ris 20:-
Dryck 25:-
Jordnotssas / Nudlar 25:-
Tigerraka Friterad /Wok  25:-
Varrulle / Kycklingspett 40:-
Extra gronsaker 30:-
Extra kycklingfilé eller tofu 30:-
Extra biff eller ﬂaskﬁle 35:-

' Rakchlps s %> 35:-




